Proc pouzivat deaktivované drozdi

Tvarovani
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Deaktivované drozdi baker's bonus: btlker's hOI‘IUS

« zlepSuje taznost tésta béhem tvarovani,

« zabranuje trhani tésta a usnadnuje jeho vyvalovani,

» zamezuje smrstovani tésta za valcovani hlavou,

* standardizuje vzhled vytvarovanych dilG tésta na pramyslovych linkach.
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g k?EZ " Pridavek 1% deaktivovaného droZdi baker’s bonus umoZriuje snizit ¢as potrebny
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Deaktivované drozdi baker's bonus: drozdi pro odleZeni tésta mezi vyvalovdnim na polovinu.

« urychluje vyvoj tésta,

+ zkracuje dobu potfebnou pro vymiseni tésta, BEZ BEZ

deaktivovaného deaktivovaného Rozvalovani tésta na pizzu
drozdi drozdi

« zmirnuje oxidaci tésta a zachovava jeho pfirozeny aromaticky potencial

(zlepsuje chut a barvu stridy hotového vyrobku),

* snizuje energii potfebnou pro vymiseni tésta.

Dochazi k mirnému zvyseni hydratace — pridejte 1% vody na kazdé
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1% pridaného deaktivovaného droZdi.
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Déleni Hotovy vyrobek
Deaktivované drozdi baker's bonus: Deaktivované drozdi baker's bhonus:
* zjednodusuje déleni tésta, ® - zlepéuje chut a barvu stfidy,
« zajiStuje rovhomérnou hmotnost klonka. el - zdokonaluje vzhled hotového vyrobku.

S deaktivovanym drozdim
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Odlezeni

Deaktivované drozdi baker's bonus umoznuje mirné zkraceni doby odlezeni.
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. Vhodné ¢ - _’ B deaktivované drozdi
e ), 5 s velkou redukéni schopnosti

Pouziti deaktivovaného drozdi baker’s bonus doporucujeme ve vsech

procesech vyroby peciva, v nichz mize nadmérné silny lepek plsobit problémy.
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bu kerls * francouzské bagety ° pizza - tortilly

* hamburgerové zemle ¢ listové a plundrové tésto

bonus - oplatky ° susenky

RS 190
DEAKTIVOVANE SUSENE DROZDIFE
S VYSOKOU REDUKCNOU SCHOPNOSTOU

PREDNOSTI:
Umoznuje rychlejsi a snadné&jsi vymiseni tést
Zejména vhodné pro pripravu listovych a plundrovych tést

Zjednodusuje provalovani béhem tvarovani nebo
vyvalovani a odstranuje riziko trhani tést

Vysoce Gcinny pripravek pro vyrovnanou kvalitu vyroby

Co je deaktivované drozdi?

Jedna se o zivé kvasinky Saccharomyces cerevisiae, které prosly fizenym tepelnym zpracovanim,
v jehoz priibéhu se uvolnil glutathion - latka s redukénim Géinkem.

Davkovani: 0,1 - 0,3 % na mouku Soucasné drozdi ztratilo svoji fermentac¢ni aktivitu - je deaktivované.

Baleni: pytel 10 kg
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